
Pomme d’amour en trompe l’œil, biscuit
joconde, compotée de pommes, caramel

à la fleur de sel et crème vanillée 

Menu Spécial
Saint-Valentin

Entrée 

Plat

Dessert

Cœur de saumon mariné à la betterave et
fumé, pickles de légumes et perles de

Yuzu 

Pressé d’agneau aux épices, mille-feuille
de pommes de terre à la truffe, jus réduit 

Fromage 

Cabécou pané au pain d’épices, feuilles
de mâche et vinaigrette framboise 

65 € 

Cocktail Signature 


